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中国料理の定番中の定番
手作りで 1個ずつ丁寧に巻きあげました

q函国爾冒卜辣隆仏習警撃 |■
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ビリッとした華さて豊かな珠わい

こ―ルのお供に最遭です |

豚肉・人参 。こぼう 。三種きのこ

深い味わいのノヽ一モニー |

ビーナッツパター入り

女性に人気の蒸しバンです |

餃子・チャー八ン・スープ・サラダに
やみつきになるコクと香り !

じつくり丁寧に煮込んで

甘じょつぱい深い味に仕上げました |

(2イ固)300円 (税込)
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コリコリした食感がクセになる
シンプルで深い味わい !

700円 (税込)

さめても

ジューシーな味わい |

700円 (税込)

上質の胡麻あんを

一回食べると胡麻あんの甘さと

美味しさがお回の中に広がります !

700n (H,i&) (6イ固)400円 (税込) (4イ固)500円 (税込)

(3イ固)500円 (税込) 700n (HB)

襲 た,事ιIで

700e (H,tr)

鬱甲羹
年一〕す

う`りん
棚 卜し

サワラ
誦  506円班

セロリ餃子
(6個 )

エビ餃子
(5イ固) 500円 班

肉まん
(4個 ) 1,000円 避

春巻き
(7個)1,000円 避



下野産句の野脚 国産肉使用
身体に一番良い旬の野菜を豊富に

取り入れて、かりん独自の製法で

ジューシーな味に仕上げました。

保存料・着色料・化学調味料

は一切使用せず、身体にやさ

しい素材だけを使いました。

ひき肉を使わず、鮮度と部位にこ

だわつた質の良い国産肉を使用し、

豊かな味わいを作り上げました。

臭いを気にせず、気軽に召し

上がれます。

`1
上質の北海道産小麦粉をこねて打つて:

まるめて、のばして、一つ一つ丁寧に

作り上げます。モチモチした食感は、

手打ちならではの美味しさです。

タレをつけなくても、味がし

つかりしているので、そのま

ま美味しく召 し上がれます。

エビ餃子 (4個 )

サワラ餃子 (5個 )

セロリ餃子 (5個 )

パクチー餃子 (5個 )

旬野菜餃子 (6個 )

旬野菜お好みセット
くお好みセットは種類により個数が変わります>

各種500円〈税込)

天然素材のみ使用、二段発酵

製法で、もっちりとした食感

に仕上げました。

肉まん

1イ固250円 (税込)

角煮まん
1イ固350円 (税込)

にら・卵・さくらエビ・きく

らげ・厚揚げ・春雨を使用し、

具がたつ13iり でヘルシーに仕

上げました。

お子様から大人まで楽しめる

味です |

1個 200円 (税込)

あさり出しのスープが餃子の

味を引き立てる、かりんオリ

ジナルの特製スープ餃子です。

エ ビ餃 子 (4個 )

サワラ餃子 (5個 )

旬野菜餃子 (6個 )

セロリ餃子 (5個 )

. 各種600円 (親込)

かりんの餃子
Line@メ ンバー
募 集 中 !   ⇒

登録された方に、当店一番人気の

おやき1個 プレゼントしま～す。

右のQRコ ードから登録してネ |

瞳詢珊鉗褥
か嚇
栃木県下野市薬師寺 2101‐2

- TEL 0285‐ 53‐0531
http:〃karin― gyouza.com/

ご予約も承ります

平  日//15:30～ 19:00
(午前中はご予約のみ承ります)

土。日曜/12130～ 19:00
定休日:第 3土曜日不定休

かりんの餃子は、下野産の野菜と国産肉、皮は北海道産の小麦粉を使つた、

無添加こだわりの手づくり餃子です
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営業 ご案内

き傷む争(薄皮・厚皮) ス ー

かりんの鼓子
Home pa3e


